LEVESEK / ELOETELEK
Szarvasgulyas | 3990 Ft
Facanhudsleves | 3990 Ft

Francia marha steak tatar | 6990 Ft
Csip8s lazac, ropogds rizs, ponzu szdsz | 6990 Ft

Libam4j terrine, kardamom,
Granny Smith alma, brids | 6990 Ft

Egetett pacolt libamaj carpaccio, szecsuani bors,
pekandié | 7990 Ft

Calamari fritti, thai citromfi aioli | 6490 Ft

Burrata royale, paradicsom variaciok, fekete
szarvasgomba, Castillo de Canena olivaolaj
6490 Ft/ 11990 Ft

Cézar salata (+ Cajun csirke 5990 Ft / +
Argentin garnéla 7990 Ft) | 3990 Ft

VEGETARIANUS / VEGAN
Cukorborsé krémleves, menta | 3490 Ft

Quinoa, avokadd, kel, vérnarancs,
kevert magvak, goji bogyé | 4590 Ft

Cékla, alma, édeskémény tatar | 3990 Ft

Acquerello rizottd, fekete trombitagomba,
mogyord, Pecorino sajt | 6990 Ft

Karfiol steak, cékla hummusz, kukorica | 7990 Ft

GYEREK MENU

Csirkehusleves, tészta | 1990 Ft

Paradicsomos vagy Cheddar sajtos tészta | 2490 Ft

Réantott csirkefalatok, hasabburgonya,
z6ldségek | 4990 Ft

Fish and chips, zéldségek | 6990 Ft

Marha bélszin (90 g), hasdbburgonya,
z6ldségek | 6990 Ft

SNACKEK
Oliva valogatés | 2990 Ft
Z6ldségek, hummusz, pita | 5990 Ft
Séf sonkavélogatasa | 9990 Ft
Séf sajtvalogatésa | 6990 Ft

Guacamole, nachos, Pico de gallo | 7990 Ft

FELIX

KITCHEN & BAR

KAVIAR / OSZTRIGA

Gillardeau osztriga jégen
6/12 | 18990 Ft/ 36990 Ft

Kaviari Lazac kaviar (50g) | 18900 Ft
Kaviari Osetra Prestige kaviar (30g) | 39990 Ft
Kaviari Beluga Imperial kaviar (20g) | 99900 Ft
Kaviari Transmontanus kaviér (50g) | 49900 Ft

Kaviari

PARIS

FELIX SIGNATURES

Tenger gytimdlcsei linguine (szezonalis
tenger gytimolcsei valogatassal) | 9990 Ft/ 19990 Ft

FELIX borju piccata, burgonyaptré | 10990 Ft

Iberico sertésborda, Hoisin szdsz,
Elote kukorica | 8990 Ft

Klasszikus borju bécsi | 8990 Ft

Galiciai polip, burgonya, fistélt paprika,
aioli szész | 9990 Ft

Harcsapaprikés, turés csusza, kapor | 7990 Ft

Bélszin brassdi, Ratte burgonya | 11990 Ft

DESSZERTEK

Aranygaluska, did, vanilia martés,
sés karamell fagylalt (2-3 f8re) | 6990 Ft

Mékos guba, vanilia martas, mélna,
mélna sorbet (2-3 fére) | 6990 Ft

Tiramisu | 6990 Ft
Karamellizalt almatorta, fahéj fagylalt | 3990 Ft

Sticky rice, friss mangé, kékusz,
mangé sorbet | 3990 Ft

Répatorta, fehér csokoladé,
chai latte fagylalt | 3990 Ft

Anandész carpaccio, safrdny, mangé sorbet | 3990 Ft

Créme brulée, tonkabab, mélna | 3990 Ft

JOSPER GRILL

Dorade royale filé | 9990 Ft
Polip | 11990 Ft
Skot lazac filé | 8990 Ft
Orias fekete tigrisrak, bisque | 15990 Ft

Magyar marha bélszin
180 g /360 g | 14990 Ft/ 28990 Ft

Magyar hétszin 250 g, 45 napig érlelt | 16990 Ft
Magyar marha Tomahawk 1000 g | 34900 Ft
Flank steak 200 g - ausztradl Wagyu marha | 16990 Ft

Hatszin steak 100 grammonként -
japan A5 Wagyu marha Gunmabdl | 22990 Ft

Baranyborda 300 g, legelén nevelt
-Uj-zéland | 14990 Ft

Csirkemell - kukoricaval taplalt | 4990 Ft

Josper-ben grillezett ételeink friss alapanyagokbdl
készilnek, egyszerden - kéret nélkil érkeznek.

KORETEK

Agria sult burgonya | 1990 Ft
Burgonyaptiré (+ szarvasgomba 2990 Ft) | 1990 Ft
Kevert salata | 1990 Ft
Thai siilt rizs | 2490 Ft
Burgonyasalata | 2990 Ft
Vegyes savanyusag | 1990 Ft
Grillezett z6ldségek a Green Egg-rél | 3490 Ft
Grillezett avokado, tékmag | 2990 Ft

Piritott brokkolini | 3490 Ft

Kéreteink tokéletes kisérdi barmilyen Josperrél
érkezé étellinknek, valogasson és alkossa meg sajat
élményét!

SZOSZOK
Borju jus | 1990 Ft
Chimichurri | 1990 Ft
Vajmartas | 1990 Ft
Z6ldbors martas | 1990 Ft

Béarni martas | 1990 Ft

Szivar szész | 1990 Ft

Araink Forintban értendéek, az Afa-t tartalmazzék. A szervizdij 15%.



CSATO JOZSEF: BURGUNDY VIBES, 2022
olaj, akril, vaszon
140 x 160 cm

SZOLO GRAZIOSA FURMINT- HARS,
TOKAJ, MAGYARORSZAG, 2018

Tokaji kispince, aki a lehetd legkevesebb
beavatkozéssal készit term&Shely karakteres
borokat. A Furmint magas savszerkezetét és

neutrdlis karakterét a Harslevel(i egésziti ki és teszi
kénnyen ihatéva. Citrusok és csonthéjas gylimolcsok
mellett er8s fistds mineralitas kdlcsénoz
komplexitast a bornak.

ETELPAROSITAS:
DORADE ROYAL FILE
125 ML- 2790 FT

BILLAUD-SIMON, CHABLIS,
BURGUNDIA, FRANCIAORSZAG, 2020

A Chablis régié kivald terlleteit birtoklé pincészet
1815 6ta készit borokat. Alap Chablis tételiikben a
Chardonnay remekiil visszaadja a régidra jellemzé
er8s mineralis, sés karaktereket, rengeteg zéldalma
és citrus kiséretében. Ropogds savtartalma miatt jol

péarosul tengeri ételekhez, halakhoz vagy salétéhoz.

ETELPAROSITAS:
GILLARDEAU OSZTRIGA
125 ML - 4190 FT

FELIX

KITCHEN & BAR

MARTIN LUKAC: STILL LIFE WITH A CIGAR, 2023
olaj, olaj stick, vaszon
85 x 106,5 cm

AQVA art

AJANLOTT BORAINK

SAINT CLAIR, MARLBOROUGH
ORIGIN SAUVIGNON BLANC,
MARLBOROUGH, NEW ZEALAND, 2022

GERE ATTILA, ATTILA CUVEE,
VILLANY, MAGYARORSZAG, 2017

Magyarorszag egyik legemblematikusabb
bordeaux-i hazasitdsa, melyet érett kerek szerkezet
jellemez, rengeteg fekete bogyds karakterrel.
Ezek mellett a fliszerek és vadhlsos aroma ad a
bornak komplexitast.

Igazi klasszikus Sauvignon Blanc, melyhez a sz816t
az alsé Wairau szubrégidban sziretelték. Intenziv
grapefruit és egressége mellett, megjelenik illatdban
a fajtéra oly jellemzd herbalis karakter.
Remek pérositas friss salatakhoz.

ETELPAROSITAS:
MAGYAR HATSZIN 300 G, 45 NAPIG ERLELT
125 ML- 9190 FT

ETELPAROSITAS:
QUINOA, AVOKADO, KEL, VERNARANCS,
KEVERT MAGVAK, GOJI BOGYO
125 ML- 2990 FT

GIZELLA PINCE, EDES SZAMORODNI,

VALIBOR, SYRAH, BADACSONY, |
TOKAJ, MAGYARORSZAG, 2018

MAGYARORSZAG, 2020

Furmint, Harsleveld és Sargamuskotély hazasitasabdl
készult tokaji borkilénlegesség, melynek 170
gramm maradék cukortartalmét élénk savak tartjak
egyensulyban. Desszertek mellett a libamgj
klasszikus parositésa is lehet.

Eszak-rhone-i mintara késziilt Syrah nagyon
kénnyl és savhangsulyos szerkezettel. Illatédban
visszakdszénnek fanyar fekete bogyds gyimélesok,
enyhe 8rolt bors és vadhus karakterrel. Az érett
selymes tanninok és a magas savtartalom végett
kivald pérositas kdnnyebb husételekhez.

ETELPAROSITAS:

ANANASZ CARPACCIO, SAFRANY,
MANGO SORBET
100 ML- 5190 FT

ETELPAROSITAS:
BARANYBORDA
125 ML - 2990 FT

ST

by Czinki Tamés
Master Sommelier

A borok valtoztatdsanak jogat fenntartjuk.



